
Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. Vous pouvez vous informer auprès de nos équipes.
Origine des viandes et poissons : France. Prix nets, taxes et service compris. Les paiements en CB et espèces sont acceptés. 

Please note that our food products and ingredients may contain allergens. We invite you to check with the team.
Origin of the meat and fish : France. Net prices, taxes and service included. Payments in credit card and cash are accepted.

AGNEAU ET POULET RÔTIS À LA BROCHE
SEICHE GRILLÉE
POMMES DE TERRE RÔTIES À LA PERSILLADE
RATATOUILLE AU SEL FUMÉ

75€ PAR PERSONNE
HORS BOISSONS

DÉCOUPE DE CHARCUTERIE
PLATEAU DE FROMAGES
ASSORTIMENT DE PAINS DE LA MAISON POZZOLI 
GASPACHO ANDALOU, POIVRONS CONFITS,
AMANDES TORRÉFIÉES

GOURMANDISES DU CHEF VINCENT THOMASSIN

les plats chauds

fromages et charcuterie

les desserts

SAUMON FUMÉ
MINI TARTELETTE CRÈME DE MAÏS, MAÏS GRILLÉ,
CIBOULETTE 
ET FETA
MI-CUIT DE THON, JAUNE D’ŒUF CONFIT, PIMENT
D’ESPELETTE ET CÉBETTE
ROULEAU DE COURGETTE CRUE, BASILIC, VINAIGRE 
DE FRAMBOISE ET FRUITS ROUGES FRAIS
FOCACCIA, ARTICHAUT, CITRON CONFIT, TAPENADE
D’OLIVE VERTE ET SCAMORZA
TOMATES DE COULEUR BRÛLÉES AU CHALUMEAU,
MOZZARELLA ET PRALINÉ DE PIGNONS DE PIN
SALADE VERTE

entrées et fruits de mer

D É J E U N E R

F Ê T E  D E S  P È R E S
Epona Côté jardin


