
Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. Vous pouvez vous informer auprès de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris. 

Les paiements en CB et espèces sont acceptés. 

les saveurs de la semaine
Lundi 24 février - Vendredi 28 février

12h - 14h

formule plat + dessert : 29 €  

plat

dessert

CHICKEN SUPREME, CREAMY POLENTA, 
SAUTÉED OYSTER MUSHROOMS, AND MEAT JUS.

DACQUOISE AMANDE, CONFIT DE CASSIS 
ET CRÉMEUX AU THÉ MATCHA

ALMOND DACQUOISE, BLACKCURRANT CONFIT, 
AND MATCHA TEA CRÉMEUX.

SUPRÊME DE POULET, POLENTA CRÉMEUSE, 
PLEUROTES SAUTÉES, ET JUS DE VIANDE


