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ANEES ESB.CRRELEE

: SAINT-JACQUES DE LA BAIE DE SAINT
BRIEUC, REDUCTION D’'HYDROMEL, SARRASIN ET POMME
GRANNY SMITH

ENEREE

MI-CUIT DE SAUMON NORVEGIEN B@MLO, CREME
DISIGNY A L'OSEILLE, CRESSON DE FONTAINE
ET CITRON CAVIAR

PLAT

BCEUF CHAROLAIS EN WELLINGTON, MOUSSELINE
DE POMME DE TERRE, JUS DE VIANDE AU PORTO
6 ANS D'AGE

DESSERT

FLEUR SAKURA, POIRE COMICE

0 PRE-DESSERT
: ET AMANDE DE PROVENCE
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