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PAVÉ DE SERIOLE COURONNÉE
PAVÉ DE CERF AU JUS TRUFFÉ

BEURRE BLANC AU CAVIAR
PRESSÉ DE POMMES DE TERRE

PURÉE DE COURGE ONCTUEUSE
MARRONS RÔTIS ET CARAMÉLISÉS

265€ PAR PERSONNE AVEC UNE COUPE DE CHAMPAGNE

COQUILLAGES ET CRUSTACÉS
 GAMBAS ET LANGOUSTINES

 TARAMA DE LA MAISON PETROSSIAN
CREVETTES CROUSTILLANTES EN PANKO

 RILLETTES DE POISSON 
 LOBSTER ROLLS 

délices de la mer

entrées et planches
ANTIPASTI DE LÉGUMES MARINÉS

VERRINES VÉGÉTARIENNES CRÉATIVES
 VELOUTÉ DE COURGE À L’HUILE DE NOISETTE

PLANCHE DE CHARCUTERIE LYONNAISE TRADITIONNELLE
PLANCHE DE FROMAGES AFFINÉS DE LA MÈRE RICHARD

 PLANCHE DE SAUMON FUMÉ ARTISANAL

charcuterie et planches
JAMBON CRU IBÉRIQUE

 FOIE GRAS ET CONFITURES MAISON
 MINI BURGERS AU SAUCISSON LYONNAIS

 PÂTÉ EN CROÛTE DE LA MAISON BARABAN
 JAMBON DE NOËL TRANCHÉ À LA DÉCOUPE
 FEÑALAR NORVÉGIEN DÉLICATEMENT FUMÉ

MORTADELLE TRUFFÉE

plats gourmands et accompagnements

douceurs sucrés
ASSORTIMENT DE DESSERTS DU CHEF THOMASSIN

 PAIN D'ÉPICES 
 PAPILLOTES ET CLÉMENTINES

ATELIER CRÊPE FLAMBÉE
 CHARIOT À GLACES


