
La soirée du 14 juillet
B R A S E R O  E T  B U F F E T  G O U R M A N D

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. Vous pouvez vous informer auprès de nos équipes.
Origine des viandes et poissons : France. Prix nets, taxes et service compris. Les paiements en CB et espèces sont acceptés. 

Please note that our food products and ingredients may contain allergens. We invite you to check with the team.
Origin of the meat and fish : France. Net prices, taxes and service included. Payments in credit card and cash are accepted.

75€ PAR PERSONNE
AVEC UN VERRE DE VIN 

RÔTI DE BŒUF
PAVÉ DE SAUMON
RATATOUILLE
PRESSÉ DE POMMES DE TERRE
HARICOTS BEURRE EN PERSILLADE
SAUCE CHAMPAGE
BEURRE MAÎTRE D’HÔTEL

SÉLECTION DE CHARCUTERIE
PÂTÉ EN CROÛTE
PLATEAU DE JAMBON IBÉRIQUE
ASSORTIMENT DE PAINS DE LA MAISON POZZOLI 
SÉLECTION DE FROMAGES DE LA MÈRE RICHARD
SOUPE DE MELON ET CHIPS DE JAMBON

SÉLECTION DE DESSERTS DU CHEF VINCENT THOMASSIN

les plats chauds

fromages et charcuterie

les desserts

CREVETTES ET CONDIMENTS
HUÎTRES ET CONDIMENTS
SAUMON FUMÉ
FOCCACIA CAVIAR D’AUBERGINE, FÊTA, OLIVES NOIRS
TOMATES ET MOZZARELLA 
NAVETTE AU POULET SAUCE CAESAR
MACARON SALÉ
SALADE VERTE
ANTIPASTI DE LÉGUMES

entrées et fruits de mer

https://fr.wikipedia.org/wiki/%C3%8E


Bastille Day Evening
B R A Z E R O  A N D  G O U R M E T  B U F F E T

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. Vous pouvez vous informer auprès de nos équipes.
Origine des viandes et poissons : France. Prix nets, taxes et service compris. Les paiements en CB et espèces sont acceptés. 

Please note that our food products and ingredients may contain allergens. We invite you to check with the team.
Origin of the meat and fish : France. Net prices, taxes and service included. Payments in credit card and cash are accepted.

€75 PER PERSON
WITH A GLASS OF WINE

BEEF ROAST
SALMON PAVÉ
RATATOUILLE
MASHED POTATOES
BUTTER BEANS WITH PARSLEY
CHAMPAGNE SAUCE
MAÎTRE D'HÔTEL BUTTER

OLD CURED MEAT
PÂTÉ EN CROUTE
IBERIAN HAM
CHEESES FROM MÈRE RICHARD CHEESEMONGERS
POZZOLI BREAD SELECTION 
MELON SOUP AND HAM CHIPS

SELECTION OF DESSERTS BY CHEF THOMASSIN

hot dishes

cheese and cold meats

desserts

SHRIMPS AND CONDIMENTS
OYSTERS AND CONDIMENTS
SMOKED SALMON
TOMATO AND MOZZARELLA 
FOCCACIA WITH EGGPLANT CAVIAR, FETA AND BLACK OLIVES
CHICKEN NAVETTE WITH CAESAR SAUCE
SALTED MACAROON
GREEN SALAD
VEGETABLE ANTIPASTI

starters and seafood


