
Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. Vous pouvez vous informer auprès de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris. 

Les paiements en CB et espèces sont acceptés. 

menu du jour
Lundi 15 janvier

entrée / plat / dessert : 32 €  
entrée / plat ou plat / dessert : 26 €

pour commencer

à suivre

pour finir

TARTELETTE SOUBISE, COMTÉ ET NOISETTE

ONION TARTLET WITH COMTÉ CHEESE AND HAZELNUTS

BAVETTE DE BŒUF, POMMES DE TERRE FUMÉES, PESTO D’HERBES 
FLANK STEAK WITH SMOKED POTATOES AND HERB PESTO

LE CHOCOLAT MACADAMIA
MACADAMIA CHOCOLATE



Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. Vous pouvez vous informer auprès de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris. 

Les paiements en CB et espèces sont acceptés. 

menu du jour
Mardi 16  janvier

entrée / plat / dessert : 32 €  
entrée / plat ou plat / dessert : 26 €

pour commencer

à suivre

pour finir

SOUPE DE POMMES DE TERRE FAÇON BRANDADE

BRANDADE-STYLE POTATO SOUP

DAURADE RÔTIE, ROYALE DE MAÏS ET CAROTTES GLACÉES 
ROASTED SEA BREAM, CORN ROYALE AND GLAZED CARROTS

POMMES CARAMÉLISÉES, FEUILLETAGE ET CHANTILLY
CARAMELIZED APPLES, PUFF PASTRY AND WHIPPED CREAM



Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. Vous pouvez vous informer auprès de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris. 

Les paiements en CB et espèces sont acceptés. 

menu du jour
Mercredi 17  janvier

entrée / plat / dessert : 32 €  
entrée / plat ou plat / dessert : 26 €

pour commencer

à suivre

pour finir

MAQUEREAU GRILLÉ

GRILLED MACKEREL

CROUSTILLANT DE COCHON, SALADE DE CHOU ROUGE ACIDULÉ
 ET FRUITS SECS

CRISPY PORK, TANGY RED CABBAGE SALAD, DRIED FRUITS

BOULE CHOCOLAT ET CROQUANT AU MIEL
CHOCOLATE BALL WITH HONEYCOMB



Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. Vous pouvez vous informer auprès de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris. 

Les paiements en CB et espèces sont acceptés. 

menu du jour
Jeudi 18 janvier

entrée / plat / dessert : 32 €  
entrée / plat ou plat / dessert : 26 €

pour commencer

à suivre

pour finir

POTAGE CRÉCY ET CAPUCCINO DE CUMIN 

CRÉCY SOUP WITH CUMIN CAPPUCCINO

RISOTTO AUX CHAMPIGNONS

MUSHROOM RISOTTO

POMELOS, MOUSSE VANILLE ET CRUMBLE 
POMELOS, VANILLA MOUSSE AND CRUMBL



Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. Vous pouvez vous informer auprès de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris. 

Les paiements en CB et espèces sont acceptés. 

menu du jour
Vendredi 19 janvier

entrée / plat / dessert : 32 €  
entrée / plat ou plat / dessert : 26 €

pour commencer

à suivre

pour finir

DAURADE MARINÉE CRUE, CONDIMENT IODÉ AU PARMESAN
 ET BŒUF, SALADE D’HERBES FRAICHES 

RAW MARINATED SEA BREAM, PARMESAN AND BEEF UMAMI
CONDIMENT, FRESH HERB SALAD

VOLAILLE RÔTIE, CHOU-FLEUR, MOULES ET CHORIZO 

ROAST POULTRY, CAULIFLOWER, MUSSELS AND CHORIZO

MACARON AMANDE ET MOUSSE DE MANGUE 
ALMOND MACAROON WITH MANGO MOUSSE


