
Réveillon du Nouvel An

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. Vous pouvez vous informer auprès de notre responsable de salle.
Origine des viandes : France. Prix nets, taxes et service compris. Les paiements en CB et espèces sont acceptés. 

195€ PAR PERSONNE AVEC UNE COUPE DE CHAMPAGNE BARONS DE ROTHSCHILD
ACCORDS METS ET VINS - 79€ PAR PERSONNE

LA VALLÉE, CAIRANNE BLANC, DOMAINE GALUVAL

homard RAVIOLE DE HOMARD BLEU, DIAMANT NOIR ET JUS  
DE BISQUE

DOMAINE MARCEL DEISS

chapon CHAPON RÔTI, TOPINAMBOUR EN TEXTURE ET RÂPÉ  
DE CHÂTAIGNE

st pierre SAINT-PIERRE NACRÉ, CAVIAR DE LA MAISON STURIA 
 ET CRÈME DE CÉLERI

GRÜNER VELTLINER WAGRAM, FRITSCH
fromagefromage BRILLAT SAVARIN TRUFFÉ, TUILE CROUSTILLANTE

saint-jacques SAINT-JACQUES SNACKÉES, CHAMPIGNONS  
DES BOIS ET BOUILLON DE LÉGUMES CORSÉ

RIVESALTES GRENAT, RIERE CADENEboule disco ROCHER PRALINÉ NOISETTE FAÇON BOULE DISCO 

3 1  D É C E M B R E  2 0 2 3


