
Réveillon de Noël

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. Vous pouvez vous informer auprès de notre responsable de salle.
Origine des viandes : France. Prix nets, taxes et service compris. Les paiements en CB et espèces sont acceptés. 

155€ PAR PERSONNE
ACCORDS METS ET VINS - 70€ PAR PERSONNE

SAINT VÉRAN, DOMAINE BOURDON

morilles MORILLES RÔTIES, FARCE FINE DE SUPRÊME 
DE VOLAILLE FERMIÈRE ET BAVAROIS AU CAFÉ 
DE LA MAISON GONÉO

PLAN DE DIEU, CÔTES-DU-RHÔNE, DOMAINE DE GALUVAL

canard MAGRET DE CANARD SNACKÉ DE LA DOMBES, 
POIRES LÉGÈREMENT SAFRANÉES ET JUS PERLÉ

bar TARTARE DE BAR DE L’ATLANTIQUE, GEL D’ORANGE 
SANGUINE, CRESS ET CHOU ROUGE

CHAI SAINT OLIVE ‘100% MARSANNE’ 
fromage BRIE DE MEAUX TRUFFÉ DE LA MÈRE RICHARD

saint-jacques SAINT-JACQUES DE PLONGÉE RÔTIES, SHICHIMI 
TOGARASHI, CONSOMMÉ DE KOMBU ET SHIITAKÉ

PORTO ANDRESEN WHITE

cadeau 
de noël

BISCUIT NOIX DE COCO, CRÉMEUX
FRUIT DE LA PASSION ET MANGUE ALPHONSO
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