Jeudis brasero

Buffet

75 € PAR PERSONNE (HORS BOISSON)

les entrées

HOUMOUS DE POIS CHICHES, MENTHE ET SESAME NOIR,
HUILE VERTE

FOCACCIA, RICOTTA, PISTACHE, JAMBON BLANC AUX
HERBES, REDUCTION DE BALSAMIQUE

TOMATES MULTICOLORES, PESTO ALLA GENOVESE,
PIGNONS DE PIN, MOZZARELLA

CARPACCIO DE CONCOMBRE, SAUCE EPICEE

MESCLUN

SOUPE DE MELON DE CAVAILLON, OLIVES NOIRES ET ANETH
BLINIS DE SAUMON FUME, CREME D'ETREZ AUX AGRUMES

le brasero

SUPREME DE VOLAILLE AU PAPRIKA FUME, SAUCE CHIMICHURRI
PAVE DE DAURADE-SEBASTE, VIERGE DE LEGUMES
COTE DE PORC MARINEE AU THYM CITRON, JUS DE VIANDE AU THYM

les accompagnements

POIVRON VERT GRILLE AU BRASERO
RATATOUILLE DE LEGUMES DU SOLEIL
POMMES DE TERRE MITRAILLE A L’AIL NOIR ET CEBETTE

les desserts

LES DELICES SUCRES DE CHEF VINCENT THOMASSIN

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergénes. Vous pouvez vous informer auprés de nos équipes.
Origine des viandes et poissons : France. Prix nets, taxes et service compris. Les paiements en CB et espéces sont acceptés.

Please note that our food products and ingredients may contain allergens. We invite you to check with the team.
Origin of the meat and fish : France. Net prices, taxes and service included. Payments in credit card and cash are accepted.



