Jeudis brasero

Buffet

75 € PAR PERSONNE (HORS BOISSON)

les entrées

Creme de courgette, féta et aneth, graines de tournesol et gressin
Focaccia, tapenade d'olive noire, tomates cerises confites, billes de
mozzarella et jambon Serrano

Salade de tomates de couleurs, supréme de citron bralé, gremolata,
noisettes torréfiées et burrata fumeée

Créme de petits pois, créme d’Etrez, citron confit et menthe fraiche
Mesclun

Gaspacho andalou, huile de paprika

Sablé au parmesan et thym, caviar d'aubergine et poudre d'aubergine
séchée, pignons de pin

le brasero

Supréme de volaille fagon Cajun, créme d'Etrez aux épices Cajun
et jus de citron

Dorade sébaste grillée, vierge aux olives, citron et aneth

Onglet de veau, jus de viande

les accompagnements

Pimientos de Padrdn & la plancha
Courgette grilléee

Pommes de mitraille aux herbes de Provence

les desserts

Les délices sucrés du Chef Vincent Thomassin

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergénes. Vous pouvez vous informer auprés de nos équipes.
Origine des viandes et poissons : France. Prix nets, taxes et service compris. Les paiements en CB et especes sont acceptés.

Please note that our food products and ingredients may contain allergens. We invite you to check with the team.
Origin of the meat and fish : France. Net prices, taxes and service included. Payments in credit card and cash are accepted.



