Jeudis brasero

Buffet

75 € PAR PERSONNE (HORS BOISSON)

les entrées

CAVIAR D'AUBERGINE, HUILE AUX GRAINES DE FENOUIL,
ET CORIANDRE FRAICHE

FOCACCIA FARCIE, STRACIATELLA, PISTACHE ET JEUNES
POUSSES D’EPINARDS

SALADE DE TOMATES, MOZZARELLA, BASILIC

SALADE CAESAR

MELON CHARENTAIS COMPRESSE, JAMBON CRU AFFINE
MESCLUN DE LA MAISON AGRIZ

GASPACHO DE CONCOMBRE ET POIVRON VERT

le brasero

COQUELET EN CRAPAUDINE MARINE AUX EPICES
GAMBAS GRILLEES
TOMAHAWK DE BCEUF A LA DECOUPE

les accompagnements

POMME DE TERRE EN ROBE DES CHAMPS
CHOU-FLEUR ROTIE AUX YAOURT TANDOORI
TIAN DE COURGETTES AUX HERBES DE PROVENCE

les desserts

LES DELICES SUCRES DE CHEF VINCENT THOMASSIN

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergénes. Vous pouvez vous informer auprés de nos équipes.
Origine des viandes et poissons : France. Prix nets, taxes et service compris. Les paiements en CB et espéces sont acceptés.

Please note that our food products and ingredients may contain allergens. We invite you to check with the team.
Origin of the meat and fish : France. Net prices, taxes and service included. Payments in credit card and cash are accepted.



