
Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. Vous pouvez vous informer auprès de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris. 

Les paiements en CB et espèces sont acceptés. 

les saveurs de la semaine
Lundi 8 septembre - Vendredi 12 septembre

12h - 14h

formule plat + dessert : 29 €  

plat

dessert

ROASTED SEA BREAM FILLET, EINKORN WHEAT RISOTTO, 
FENNEL BRAISED IN MEAT JUICE

BROWNIE AU CHOCOLAT NOIR, CRÈME CHICORÉE, 
CACAHUÈTES CARAMÉLISÉES

DARK CHOCOLATE BROWNIE, CHICORY CREAM, 
CARAMELISED PEANUTS

FILET DE DORADE RÔTI, RISOTTO DE PETIT ÉPEAUTRE, 
FENOUIL ETUVÉ AU JUS DE VIANDE


