
Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. Vous pouvez vous informer auprès de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris. 

Les paiements en CB et espèces sont acceptés. 

les saveurs de la semaine
Lundi 7 juillet - Vendredi 11 juillet

12h - 14h

formule plat + dessert : 29 €  

plat

dessert

GRILLED SEA BREAM, BABY VEGETABLES DEGLAZED WITH NOILLY PRAT, 
LIGHT HERB AND CITRUS SAUCE

ENTREMETS AU FROMAGE BLANC VANILLÉ ET GRIOTTES, 
CROUSTILLANT NOISETTE

VANILLA FROMAGE BLANC MOUSSE WITH MORELLO 
CHERRIES, HAZELNUT CRUNCH

DAURADE À LA PLANCHA, PETITS LÉGUMES DÉGLACÉS 
AU NOILLY PRAT, JUS VERT D’HERBES FRAÎCHES LÉGÈREMENT ACIDULÉ


