
Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. Vous pouvez vous informer auprès de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris. 

Les paiements en CB et espèces sont acceptés. 

les saveurs de la semaine
Lundi 16 juin- Vendredi 20 juin

12h - 14h

formule plat + dessert : 29 €  

plat

dessert

GRIDDLED SALMON STEAK, SAUTÉED BROCCOLETTI 
AND FLAT BEANS, VEGETABLE VINAIGRETTE

CHOU PÊCHE RÔTIE ET BAIES DE MA KHAEN
ROASTED PEACH-CABBAGE AND MA KHAEN BERRIES

PAVÉ DE SAUMON À LA PLANCHA, BROCCOLETTI 
ET HARICOTS PLATS SAUTÉS, VIERGE DE LÉGUMES


