
21 €ANYTIME PLATE, LENTILLES, AVOCAT, ŒUF DUR,
GRAINES DE TOURNESOL

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé,
consommez avec modération. Prix nets, taxes et service compris. Seuls les paiements en CB et espèces sont acceptés.

TRIPTYQUE DE METS SALÉS 
SAUCISSON SEC D’ARDÈCHE 
JAMBON DE PAYS AFFINÉ ET MORTADELLE À LA PISTACHE
OSSAU-IRATY ET TOMME AU PIMENT D’ESPELETTE

42 €

Fruits à coque Sans Gluten Sans Lactose Végétarien

À MANGER

SALADE CÉSAR AU POULET CROUSTILLANT 27 €

CAVIAR CALVISIUS TRADITION ROYAL 120 €30G
210 €50G

24 €NOURRISH BOWL, POULET VAPEUR, POUSSES D’ÉPINARDS,
ANANAS, CRÈME AUX HERBES

Pour les petites faims tout au long de la journée, nos chefs ont élaboré une carte 
de mets salés et sucrés pour vous offrir une expérience gourmande et raffinée.

Du dimanche au jeudi de 12h à 22h30 et le vendredi et samedi de 12h à 23h 

Les commandes de plats chauds sont acceptées jusqu’à 22h du dimanche au jeudi, 
et jusqu’à 22h30 le vendredi et le samedi.

26 €PÂTÉ CROÛTE MAISON, MESCLUN DE SALADE

26 €TRIO DE MEZZE
RAKAKAT FROMAGE
FALAFELS À LA PATATE DOUCE
ARANCINI CACIO E PEPE



CHEESEBURGER, BUNS BRIOCHÉS  BŒUF LIMOUSIN, 
OIGNONS CARAMÉLISÉS, BACON, SAUCE BURGER

31 €

TARTE AUX PRALINES ROSES ACIDULÉE À LA FRAMBOISE 14 €

FLAN À LA VANILLE DE MADAGASCAR 14 €

LINGUINE AU PESTO ALLA GENOVESE ET PIGNONS DE PIN 27 €

8 €PORTION DE FRITES

8 €SALADE VERTE

MACARON VEGAN NOIX DE COCO, MANGUE, PASSION, 
PRALINÉ ET GRAINES DE COURGE  

15 €

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé,
consommez avec modération. Prix nets, taxes et service compris. Seuls les paiements en CB et espèces sont acceptés.

Fruits à coque Sans Gluten Sans Lactose Végétarien

À MANGER
Pour les petites faims tout au long de la journée, nos chefs ont élaboré une carte 
de mets salés et sucrés pour vous offrir une expérience gourmande et raffinée.

Du dimanche au jeudi de 12h à 22h30 et le vendredi et samedi de 12h à 23h 

Les commandes de plats chauds sont acceptées jusqu’à 22h du dimanche au jeudi, 
et jusqu’à 22h30 le vendredi et le samedi.
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