
Anytime Plate, Lentils, Avocado, Hard-Boiled Egg, Sunflower Seeds 

21 €ANYTIME PLATE, LENTILLES, AVOCAT, ŒUF DUR, GRAINES DE
TOURNESOL

TRIPTYQUE DE METS SALÉS 
FICELLE SÉCHÉE AUX ÉPICES BIO ET OLIVES NOIRES DE NYONS
JAMBON DE PAYS AFFINÉ ET PÂTÉ CROÛTE ARTISANAL
SAINT-MARCELIN DE LA MÈRE RICHARD ET COMTÉ AOP AFFINÉ 18 MOIS 

Trilogy of Savory Delights
Spiced organic dried sausage with Nyons black olives
Cured country ham and artisanal pâté en croûte
Saint-Marcelin de la Mère Richard and 18-month-aged Comté AOP

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.
Prix nets, taxes et service compris. Seuls les paiements en CB et espèces sont acceptés.

Please note that our food products and ingredients may contain allergens. The abuse of alcohol can seriously damage your health. Drink with moderation. 
Net prices. Taxes and service included. Credit card and cash only are accepted.

38 €

Fruits à coque Sans Gluten Sans Lactose Végétarien
Contain nuts Gluten Free Lactose Free Vegetarian

À  M A N G E R
T O  E A T

Du dimanche au jeudi jusqu’à 22h30 et le vendredi et samedi jusqu’à 23h 
Sunday to Thursday until 10.30pm and Friday and Saturday until 11pm

CAVIAR CALVISIUS TRADITION ROYAL
Calvisius Tradition Royal caviar

CAVIAR CALVISIUS BELUGA ROYAL
Calvisius Beluga Royal caviar

HUÎTRES FINES DE CANCALE NUMÉRO 3, PAIN COMPLET, 
BEURRE AU KOMBU

SALADE DE LA SEMAINE AU CHOIX DU CHEF
Chef's Salad of the Week

6 PIÈCES
12 PIÈCES

Fine oysters from Cancale Number 3, whole-grain bread, kombu butter

6 pieces
12 pieces

410 €

120 €30G 
50G 210 €

27 €
49 €

22 €

VELOUTÉ DU JOUR
Soup of the Day

18 €

30G 

Les commandes de plats chauds se terminent à 22h00 du dimanche au jeudi et à 22h30 le vendredi et samedi
Hot food orders end at 10:00 PM from Sunday to Thursday and at 10:30 PM on Friday and Saturday.



Portion of French Fries

Green salad

PORTION DE FRITES

SALADE VERTE

CALAMARATA, RAGÙ DE CALAMAR, PESTO, POUTARGUE
Calamarata, Squid Ragù, Pesto, Bottarga

CRUDO DE GAMBAS BLANCHES, PICKLES DE RAISIN, HUILE FUMÉE 
White prawn crudo, pickled grapes, smoked olive oil 

25 €

23 €

Nourish Bowl, Steamed Chicken, Spinach, Pineapple, Herb Cream

24 €NOURRISH BOWL, POULET VAPEUR, POUSSES D’ÉPINARDS,
ANANAS, CRÈME AUX HERBES

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.
Prix nets, taxes et service compris. Seuls les paiements en CB et espèces sont acceptés.

Please note that our food products and ingredients may contain allergens. The abuse of alcohol can seriously damage your health. Drink with moderation. 
Net prices. Taxes and service included. Credit card and cash only are accepted.

Fruits à coque Sans Gluten Sans Lactose Végétarien
Contain nuts Gluten Free Lactose Free Vegetarian

TARTE AUX PRALINES ROSES ACIDULÉE À LA FRAMBOISE
Tangy raspberry praline tart

BUNS BRIOCHÉS, BŒUF LIMOUSIN, OIGNONS CARAMÉLISÉS, 
BACON, SAUCE BURGER
Brioche buns, Limousin beef, caramelized onions, bacon, homemade sauce

CLUB SANDWICH FAÇON CESAR,  FILET D’ANCHOIS, FRITES 
Caesar-style club sandwich, anchovy fillet, fries

28 €

29 €

8 €

8 €

MACARON ABRICOT ROMARIN
Apricot rosemary macaron

TARTE FRUITS ROUGES ET VERVEINE DU JARDIN
Red berry tart infused with fresh verbena

14 €

15 €

16 €

Du dimanche au jeudi jusqu’à 22h30 et le vendredi et samedi jusqu’à 23h 
Sunday to Thursday until 10.30pm and Friday and Saturday until 11pm

Les commandes de plats chauds se terminent à 22h00 du dimanche au jeudi et à 22h30 le vendredi et samedi
Hot food orders end at 10:00 PM from Sunday to Thursday and at 10:30 PM on Friday and Saturday.

À  M A N G E R
T O  E A T


