
Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. Vous pouvez vous informer auprès de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris. 

Les paiements en CB et espèces sont acceptés. 

menu du jour
Lundi 25 mars

entrée / plat / dessert : 32 €  
entrée / plat ou plat / dessert : 26 €

pour commencer

à suivre

pour finir

BEIGNETS DE LOTTE, CRÉMEUX DE PETIT POIS, 
ÉCUME AUX AMANDES

MONKFISH FRITTERS, CREAMY PEA SAUCE, ALMOND FOAM

MAGRET DE CANARD, FREGOLA, SAUCE SOUBISE
DUCK BREAST, FREGOLA, SOUBISE SAUCE

MOUSSE CHOCOLAT 72%, NOIX DE CAJOU CARAMÉLISÉES,
CRUMBLE CACAO

72% CHOCOLATE MOUSSE, CARAMELISED CASHEW NUTS,
COCOA CRUMBLE



Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. Vous pouvez vous informer auprès de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris. 

Les paiements en CB et espèces sont acceptés. 

menu du jour
Mardi 26 mars

entrée / plat / dessert : 32 €  
entrée / plat ou plat / dessert : 26 €

pour commencer

à suivre

pour finir

ARANCINI, ZÉPHYR PARMESAN, PESTO D’HERBES FRAICHES
ARANCINI, ZEPHYR PARMESAN, FRESH HERB PESTO

CABILLAUD COMME UN AÏOLI
COD LIKE AN AÏOLI

PANNA COTTA AU GÉRANIUM, COULIS ET SORBET CASSIS
GERANIUM PANNA COTTA WITH BLACKCURRANT 

COULIS AND SORBET



Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. Vous pouvez vous informer auprès de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris. 

Les paiements en CB et espèces sont acceptés. 

menu du jour
Mercredi 27 mars

entrée / plat / dessert : 32 €  
entrée / plat ou plat / dessert : 26 €

pour commencer

à suivre

pour finir

TARTE FINE POIRE, CHÂTAIGNE, GRAVLAX DE CANETTE
PEAR, CHESTNUT AND DUCK GRAVLAX TART

SAUMONETTE RÔTIE, RIZ VÉNÉRÉ AUX FRUITS SECS, 
SAUCE ESTRAGON

ROASTED SALMON WITH DRIED FRUIT RICE, TARRAGON SAUCE

PUMPKIN CAKE, CRÈME AUX ÉPICES DOUCES ET GLACE CARDAMOME
PUMPKIN CAKE, SWEET SPICE CREAM AND CARDAMOM ICE CREAM



Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. Vous pouvez vous informer auprès de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris. 

Les paiements en CB et espèces sont acceptés. 

menu du jour
Jeudi 28 mars

entrée / plat / dessert : 32 €  
entrée / plat ou plat / dessert : 26 €

pour commencer

à suivre

pour finir

CHEESECAKE DE COURGE, SAUCE CACAHUÈTE ET LÉGUMES ACIDULÉS
SQUASH CHEESECAKE WITH PEANUT SAUCE AND ACIDULOUS VEGETABLES

RISOTTO CHAMPIGNONS ET TONKA
MUSHROOM AND TONKA RISOTTO

TIRAMISU CITRON ET THÉ SENCHA LEMON, SORBET THYM CITRON
TIRAMISU WITH LEMON AND SENCHA LEMON TEA, LEMON THYME

SORBET



Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. Vous pouvez vous informer auprès de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris. 

Les paiements en CB et espèces sont acceptés. 

menu du jour
Vendredi 29 mars

entrée / plat / dessert : 32 €  
entrée / plat ou plat / dessert : 26 €

pour commencer

à suivre

pour finir

ŒUFS PARFAITS FAÇON FLORENTINE
EGGS FLORENTINE-STYLE

CARRÉ DE COCHON AU FOIN, POLENTA ET CRÉMEUX DE NOIX
RACK OF PORK WITH HAY, POLENTA AND CREAMY WALNUTS

COMPOTÉE DE POMME À LA TONKA, RAISINS SECS
ET NOIX DE MACADAMIA

APPLE COMPOTE WITH TONKA, DRIED GRAPES
AND MACADAMIA NUTS


