
Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. Vous pouvez vous informer auprès de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris. 

Les paiements en CB et espèces sont acceptés. 

menu du jour
Lundi 26 mai

entrée / plat / dessert : 40€  

entrée / plat ou plat / dessert : 34 €

pour commencer

à suivre

pour finir

AJO BLANCO, PESTO DE ROQUETTE, SUPRÊME DE CITRON 
BRÛLÉ ET PAIN GRILLÉ

AJO BLANCO, ARUGULA PESTO, CHARRED LEMON SUPREMES 
AND GRILLED BREAD

BRAISED BEEF RIBS, HOMEMADE COLESLAW AND BABY POTATOES

CHEESECAKE À LA CAROTTE, KUMQUAT ET SORBET CITRON

CARROT CHEESECAKE, KUMQUAT AND LEMON SORBET

TRAVERS DE BŒUF CONFIT, COLESLAW MAISON ET POMMES GRENAILLES



Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. Vous pouvez vous informer auprès de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris. 

Les paiements en CB et espèces sont acceptés. 

menu du jour
Mardi 27 mai

entrée / plat / dessert : 40€  

entrée / plat ou plat / dessert : 34 €

pour commencer

à suivre

pour finir

LAITUE ROMAINE, SAUCE CAESAR, POULET GRILLÉ ET CROÛTONS

ROMAINE LETTUCE, CAESAR DRESSING, GRILLED CHICKEN AND CROUTONS

SALMON FILLET, RICE AND VEGETABLE CHIPS

BROWNIE AU CHOCOLAT, CHANTILLY À LA VANILLE, 
GLACE VANILLE ET CRÈME ANGLAISE À LA FÈVE TONKA

CHOCOLATE BROWNIE, VANILLA WHIPPED CREAM, 
VANILLA ICE CREAM AND TONKA BEAN CUSTARD

PAVÉ DE SAUMON, RIZ ET CHIPS DE LÉGUMES



Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. Vous pouvez vous informer auprès de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris. 

Les paiements en CB et espèces sont acceptés. 

menu du jour
Mercredi 28 mai

entrée / plat / dessert : 34 €  
entrée / plat ou plat / dessert : 28 €

pour commencer

à suivre

pour finir

ŒUF PARFAIT, HARICOTS BLANCS, CHORIZO 
ET CHAPELURE CROUSTILLANTE

SOFT-BOILED EGG, WHITE BEANS, CHORIZO AND CRISPY BREADCRUMBS

PRAWNS WITH WOK-FRIED VEGETABLES, CAJUN CREAM AND PEANUTS

ABRICOT POCHÉ AU POIVRE DE SICHUAN, CRUMBLE, 
COULIS D’ABRICOT ET CRÈME VANILLÉE

POACHED APRICOT WITH SICHUAN PEPPER, CRUMBLE, 
APRICOT COULIS AND VANILLA CREAM

GAMBAS, LÉGUMES SAUTÉS FAÇON WOK, 
CRÈME CAJUN ET CACAHUÈTES



Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. Vous pouvez vous informer auprès de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris. 

Les paiements en CB et espèces sont acceptés. 

menu du jour
Vendredi 30 mai

entrée / plat / dessert : 34 €  
entrée / plat ou plat / dessert : 28 €

pour commencer

à suivre

pour finir

CEVICHE DE POISSON, VINAIGRETTE VIERGE AUX OLIVES VERTES
FISH CEVICHE, GREEN OLIVE VINAIGRETTE

BASQUE-STYLE CHICKEN LEG, PIPERADE AND SMOKED 
PAPRIKA POTATO SALAD

PANNA COTTA AU YAOURT, COULIS DE FRUIT DE LA PASSION, 
GRANOLA AUX GRAINES DE COURGE ET GLACE À LA MANGUE

YOGURT PANNA COTTA, PASSION FRUIT COULIS, 
PUMPKIN SEED GRANOLA AND MANGO ICE CREAM

CUISSE DE POULET BASQUAISE, PIPERADE 
ET SALADE DE POMMES DE TERRE AU PAPRIKA FUMÉ


