epona

RESTAURANT

VELOUTE DE TOPINAMBOUR, CEUF PARFAIT,
TUILE AUX NOISETTES TORREFIEES

JERUSALEM ARTICHOKE VELOUTE, PERFECT EGG,
HAZELNUT TUILE

CARRE D’AGNEAU PANE, POLENTA CREMEUSE,
PLEUROTES SAUTES, PERSIL FRIT

BREADED RACK OF LAMB, CREAMY POLENTA,
SAUTEED OYSTER MUSHROOMS, CRISPY PARSLEY

CREME BRULEE A LA BAIE DE MA KHAEN
EN TARTELETTE

MA KHAEN BERRY CREME BRULEE TARTLET

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergénes. Vous pouvez vous informer aupres de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris.
Les paiements en CB et especes sont acceptés.



epona

RESTAURANT

CELERI-RAVE ROTI, MOUSSELINE DE NAVET ET NOISETTE,
GEL D’AGRUMES, CHIPS DE CELERI

ROASTED CELERIAC, TURNIP AND HAZELNUT MOUSSELINE,
CITRUS GEL, CELERY CHIPS

LIEU NOIR, LEGUMES RACINES,
DEMI-OIGNON DE ROSCOFF CONFIT ET SAUCE SOUBISE

BLACK POLLOCK, ROOT VEGETABLES,
CONFIT HALF ROSCOFF ONION, AND SOUBISE SAUCE

CHOU CARAMEL ET BANANE POELEE
CARAMEL CHOUX AND SAUTEED BANANA

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergénes. Vous pouvez vous informer aupres de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris.
Les paiements en CB et especes sont acceptés.



epona

RESTAURANT

GRAVLAX DE TRUITE A L’ANETH ET BAIE ROSE,
CREME D’ETREZ, HUILE A L’ANETH ET PAIN GRILLE

TROUT GRAVLAX WITH DILL AND PINK PEPPERCORN,
ETREZ CREAM, DILL OIL, AND TOASTED BREAD

SECRETO DE PORC A LA PLANCHA,
PANAIS GLACES, JUS DE VIANDE

ECRETO PORK COOKED ON THE PLANCHA,
GLAZED PARSNIPS, MEAT JUS

ENTREMET AUX FRUITS EXOTIQUES ET GLACE COCO
EXOTIC FRUIT ENTREMETS AND COCONUT ICE CREAM

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergénes. Vous pouvez vous informer aupres de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris.
Les paiements en CB et especes sont acceptés.



epona

RESTAURANT

POIREAUX CUITS A L’ETOUFFEE, CREME DE POIREAUX,
CERNEAUX DE NOIX

STEAMED LEEKS, LEEK CREAM, WALNUT HALVES

POTIMARRON FARCI AU FROMAGE FRAIS ET LEGUMES DE SAISON,
JUS VEGETAL ACIDULE, PLEUROTES EN BEIGNET

STUFFED RED KURI SQUASH WITH FRESH CHEESE AND SEASONAL VEGETABLES,
TANGY VEGETABLE JUS, BATTERED OYSTER MUSHROOMS

PAVLOVA FIGUE ET NOIX DE PECAN
FIG AND PECAN PAVLOVA

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergénes. Vous pouvez vous informer aupres de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris.
Les paiements en CB et especes sont acceptés.



epona

RESTAURANT

TERRINE DE CANARD AUX FRUITS SECS, FRISEE,
VINAIGRETTE A L’HUILE DE NOIX, PAIN TOASTE

DUCK TERRINE WITH DRIED FRUITS, CURLY ENDIVE,
WALNUT OIL VINAIGRETTE, TOASTED BREAD

MAQUEREAU GRILLE, TOMBEE DE POIREAUX ET D’ECHALOTES,
SAUCE MARINIERE, MOULES EN TEMPURA

GRILLED MACKEREL, SAUTEED LEEKS AND SHALLOTS,
MARINIERE SAUCE, TEMPURA MUSSELS

MOUSSE AU CHOCOLAT, CROUSTILLANT A LA FLEUR DE SEL
CHOCOLATE MOUSSE, SALTED CARAMEL CRUNCH

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergénes. Vous pouvez vous informer aupres de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris.
Les paiements en CB et especes sont acceptés.



