epona

R ESTAURANT

CROMESQUIS DE JAMBON CRU, CONCASSE DE TOMATES
MAISON, TAPENADE D’OLIVES VERTES

CRISPY CURED HAM CROMESQUIS, HOMEMADE TOMATO
CONCASSE, GREEN OLIVE TAPENADE

DOS DE JULIENNE FACON MEUNIERE,
CREMEUX DE COURGETTE JAUNE, SAUCE SAFRANEE

PAN-SEARED JULIENNE FILLET, CREAMY YELLOW
ZUCCHINI, SAFFRON SAUCE

PANNA COTTA AU BASILIC THAI, KUMQUAT,
SORBET CITRON, CRUMBLE COCO

THAI BASIL PANNA COTTA, KUMQUAT, LEMON SORBET,
COCONUT CRUMBLE

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergénes. Vous pouvez vous informer aupres de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris.
Les paiements en CB et espéces sont acceptés.



epona

R ESTAURANT

TARTE AUX LEGUMES DU SOLEIL,
SIPHON FROMAGER, ANCHOIADE

SUN-KISSED VEGETABLE TART, CHEESE ESPUMA,
ANCHOVY DIP

PIECE DU BOUCHER GRILLEE, SAUCE BEARNAISE,
POMME DE TERRE EN ROBE DES CHAMPS, PUREE DE CAROTTES

GRILLED BUTCHER’S CUT, BEARNAISE SAUCE,
JACKET POTATO, CARROT PUREE

FINANCIER AUX PEPITES DE CHOCOLAT, PRALINE
AMANDE-NOISETTE, CREME ORGEAT, GLACE YAOURT

CHOCOLATE CHIP FINANCIER, ALMOND-HAZELNUT
PRALINE, ORGEAT CREAM, YOGURT ICE CREAM

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergénes. Vous pouvez vous informer aupres de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris.
Les paiements en CB et espéces sont acceptés.



epona

R ESTAURANT

PARMIGIANA D’AUBERGINES, RICOTTA AU MIEL
ET A LA SAUGE

EGGPLANT PARMIGIANA, HONEY AND SAGE RICOTTA

PAVE DE SAUMON GRILLE, RIZ ROND VINAIGRE,
COULIS DE NORI, SAUCE A L’OSEILLE

GRILLED SALMON STEAK, SEASONED ROUND RICE,
NORI COULIS, SORREL SAUCE

TIRAMISU A LA VANILLE ET FRUITS ROUGES
VANILLA AND RED BERRY TIRAMISU

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergénes. Vous pouvez vous informer aupres de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris.
Les paiements en CB et espéces sont acceptés.



epona

R ESTAURANT

PINSA ROMANA, ROQUETTE, ARTICHAUT,
CITRON, OLIVES NOIRES

PINSA ROMANA, ARUGULA, ARTICHOKE, LEMON, BLACK OLIVES

RISOTTO D’ORGE PERLE, SAUCE ROMESCO,
POIVRON GOUTTE, TALEGGIO

PEARL BARLEY RISOTTO, ROMESCO SAUCE,
SWEET DROP PEPPER, TALEGGIO CHEESE

CREME BRULEE A LA CARDAMOME VERTE, MOELLEUX
PISTACHE, CREME A LA FLEUR D’'ORANGER

GREEN CARDAMOM CREME BRULEE, PISTACHIO SPONGE,
ORANGE BLOSSOM CREAM

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergénes. Vous pouvez vous informer aupres de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris.
Les paiements en CB et espéces sont acceptés.



epona

R ESTAURANT

RIS DE VEAU FACON CAESAR, CAPRES FRITS,
ROMAINE AU PARMESAN

VEAL SWEETBREAD CAESAR-STYLE, CRISPY CAPERS,
ROMAINE WITH PARMESAN

CUISSE DE POULET BASQUAISE, RIZ PILAF, PIPERADE
BASQUAISE CHICKEN LEG, PILAF RICE, PIPERADE

CHEESECAKE DESTRUCTURE AUX AGRUMES,
VERVEINE ET SPECULOOS

DECONSTRUCTED CITRUS CHEESECAKE, VERBENA
AND SPECULOOS CRUMBLE

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergénes. Vous pouvez vous informer aupres de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris.
Les paiements en CB et espéces sont acceptés.



