epona

RESTAURANT

BEIGNET DE CHAMPIGNONS, PLEUROTTES EN PERSILLADE,
PICKLES D'OIGNON, EMULSION DE CRESSON

MUSHROOM FRITTER, GARLIC-PARSLEY OYSTER MUSHROOMS,
PICKLED ONION, AND WATERCRESS EMULSION

PALERON DE BGEUF BRAISE FACON POT-AU-FEU
BRAISED BEEF CHUCK, POT-AU-FEU STYLE

MOELLEUX AU CHOCOLAT, BANANE CARAMELISEE,
CREME DULCEY ET GLACE AU YAOURT CITRONNE

CHOCOLATE FONDANT, CARAMELIZED BANANA,
DULCEY CREAM AND LEMON YOGURT ICE CREAM

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergénes. Vous pouvez vous informer aupres de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris.
Les paiements en CB et especes sont acceptés.



epona

RESTAURANT

TATIN D’ECHALOTES CONFITES AU MIEL ET BALSAMIQUE,
CREME DE POMME DE TERRE, SALADE DE JEUNES POUSSES

CARAMELIZED SHALLOT TATIN WITH HONEY AND BALSAMIC,
POTATO CREAM, AND BABY GREENS SALAD

TEMPURA DE HADDOCK FUME, POMMES DE TERRE ECRASEES,
SAUCE TARTARE ET CAPRONS

SMOKED HADDOCK TEMPURA, CRUSHED POTATOES,
TARTAR SAUCE, AND CAPER BERRIES

BROWNIE AUX NOISETTES, CREME AU CAFE,
TUILE AU CHOCOLAT ET GLACE A LA VANILLE

HAZELNUT BROWNIE, COFFEE CREAM,
CHOCOLATE TUILE, AND VANILLA ICE CREAM

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergénes. Vous pouvez vous informer aupres de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris.
Les paiements en CB et especes sont acceptés.



epona

RESTAURANT

SHAKSHUKA, CEUF PARFAIT, FOCACCIA TOASTEE,
HUILE VERTE MENTHOLEE

SHAKSHUKA, SLOW-COOKED EGG, TOASTED FOCACCIA,
MINT-INFUSED GREEN OIL

FILET MIGNON DE PORC, MOUSSELINE DE PERSIL TUBEREUX,
CAROTTES GLACEES ET SAUCE CHARCUTIERE

PORK TENDERLOIN, PARSLEY ROOT PUREE,
GLAZED CARROTS, AND CHARCUTIERE SAUCE

CRUMBLE POIRE-CHOCOLAT,
GLACE AU CARAMEL BEURRE SALE

PEAR AND CHOCOLATE CRUMBLE,
SALTED BUTTER CARAMEL ICE CREAM.

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergénes. Vous pouvez vous informer aupres de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris.
Les paiements en CB et especes sont acceptés.



epona

RESTAURANT

CAVIAR D'AUBERGINE, GRENADE,
PAIN PITA MAISON, CORIANDRE

EGGPLANT CAVIAR, POMEGRANATE,
HOMEMADE PITA BREAD, AND CORIANDER

RISOTTO A LA CREME DE COURGE, NOIX ET SALSA VERDE
RISOTTO WITH PUMPKIN CREAM, WALNUTS, AND SALSA VERDE

PAVLOVA AUX FRUITS EXOTIQUES ET GLACE A LA MANGUE
EXOTIC FRUIT PAVLOVA WITH MANGO ICE CREAM

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergénes. Vous pouvez vous informer aupres de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris.
Les paiements en CB et especes sont acceptés.



epona

RESTAURANT

CROMESQUI DE BGEUF, MAYONNAISE AU CITRON CONFIT,
PICKLES DE CHOU ROMANESCO, CERFEUIL
BEEF CROMESQUIS, PRESERVED LEMON MAYONNAISE,
PICKLED ROMANESCO CABBAGE, AND CHERVIL

ENCORNET FARCI, POIREAUX SAUTES, CREME DE CHORIZO,
SAUCE VIERGE A L’ESTRAGON

STUFFED SQUID, SAUTEED LEEKS, CHORIZO CREAM,
AND TARRAGON SAUCE VIERGE

PAIN DE GENES, CREME AU THE EARL GREY,
AGRUMES BRULES, COOKIE AU SESAME

GENOA CAKE, EARL GREY CREAM,
CARAMELIZED CITRUS, AND SESAME COOKIE

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergénes. Vous pouvez vous informer aupres de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris.
Les paiements en CB et especes sont acceptés.



