LYON

Le DOME

les saveurs de la semaine

TAJINE DE POULET AU CITRON CONFIT, CAROTTES ET NAVETS AU BOUILLON,
SEMOULE AU CURCUMA ET AUX RAISINS SECS

CHICKEN TAGINE WITH PRESERVED LEMON, CARROTS AND TURNIPS IN BROTH,
TURMERIC AND RAISIN COUSCOUS

FINANCIER A LA VANILLE, RHUBARBE POCHEE A L’HIBISCUS
ET CREME AU SARRASIN

VANILLA FINANCIER, HIBISCUS-POACHED RHUBARB
AND BUCKWHEAT CREAM

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergénes. Vous pouvez vous informer auprés de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris.
Les paiements en CB et espéces sont acceptés.



	les saveurs de la semaine
	Lundi 27 avril - Jeudi 30 avril 12h - 14h
	plat
	TAJINE DE POULET AU CITRON CONFIT, CAROTTES ET NAVETS AU BOUILLON, SEMOULE AU CURCUMA ET AUX RAISINS SECS
	CHICKEN TAGINE WITH PRESERVED LEMON, CARROTS AND TURNIPS IN BROTH, TURMERIC AND RAISIN COUSCOUS


	dessert
	FINANCIER À LA VANILLE, RHUBARBE POCHÉE À L’HIBISCUS  ET CRÈME AU SARRASIN
	VANILLA FINANCIER, HIBISCUS-POACHED RHUBARB  AND BUCKWHEAT CREAM


	formule plat + dessert : 29 €


