
Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. Vous pouvez vous informer auprès de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris. 

Les paiements en CB et espèces sont acceptés. 

les saveurs de la semaine
Lundi 30 mars - Vendredi 3 avril

12h - 14h

formule plat + dessert : 29 €  

plat

dessert

GREEN CURRY WITH SHRIMP, JASMINE-INFUSED RICE,
LEMONGRASS, AND FRIED GINGER

ENTREMET AMANDES, AGRUMES ET SPÉCULOOS
ALMOND, CITRUS, AND SPECULOOS ENTREMET

CURRY VERT AUX CREVETTES, RIZ INFUSÉ AU JASMIN,
CITRONNELLE ET GINGEMBRE FRIT
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