
Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. Vous pouvez vous informer auprès de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris. 

Les paiements en CB et espèces sont acceptés. 

les saveurs de la semaine
Lundi 24 novembre - Vendredi 28 novembre

12h - 14h

formule plat + dessert : 29 €  

plat

dessert

SOY-, MISO- AND MIRIN-GLAZED DUCK BREAST, WHITE RICE WITH CASHEW NUTS, 
RED SHISO TEMPURA, SPRING ONION, SOY GASTRIQUE

BANOFFEE
BANOFFEE PIE

MAGRET DE CANARD LAQUÉ AU SOJA, MISO ET MIRIN, RIZ BLANC AUX NOIX 
DE CAJOU, SHISO ROUGE EN TEMPURA, CÉBETTE, GASTRIQUE AU SOJA


