
Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. Vous pouvez vous informer auprès de notre responsable de salle.
Origine des viandes (élevage et traitements) : France ou Irlande. Prix nets, taxes et service compris. 

Les paiements en CB et espèces sont acceptés. 

les saveurs de la semaine
Lundi 9 mars - Vendredi 13 mars

12h - 14h

formule plat + dessert : 29 €  

plat

dessert

SLOW-BRAISED BEEF BRISKET WITH SMOKED PAPRIKA AND COCOA,
CORN CREAM, CORNBREAD, AND JALAPEÑO PICKLES

PUMPKIN CAKE, CRÈME AU THÉ CHAÏ, PRALINÉ AUX GRAINES DE COURGE
PUMPKIN CAKE, CHAI TEA CREAM, AND PUMPKIN SEED PRALINE

POITRINE DE BŒUF CONFITE AU PAPRIKA FUMÉ ET AU CACAO,
CRÈME DE MAÏS, GÂTEAU DE MAÏS ET PICKLES DE JALAPEÑO


